
DEGRÉ ALCOOLIQUE : 
GLUCOSE-FRUCTOSE : 
ACIDITÉ TOTALE :

DATE DE RÉCOLTE : 14/09/2025
SO2 TOTAL : 

14,5 % vol
1,2 g/L

3.33 g/L
138 mg/L

PRODUCTION: 3 400 BOUTEILLES

Le nez, expressif et généreux, dévoile des arômes de fruits à chair blanche
mûrs et d’agrumes confits, relevés par une touche minérale et fumée. 
La bouche se montre ample et suave, avec une matière charnue et
enveloppante, soutenue par une belle fraîcheur qui lui confère équilibre et
tension. La finale, longue et chaleureuse, s’étire sur des notes de pierre à fusil
et une subtile salinité. Un vin de caractère, lumineux et profond, qui exprime
avec intensité toute la richesse du silex.

CUVÉE HELIOS
AOC POUILLY FUMÉ

MILLÉSIME 2025

Date de création : 2020
Production totale : 40 000 bouteilles
Superficie : 8.55 ha
Âge moyen des vignes : 40 ans
Rendement : 50hL/ha
Situation : Nord de l’appellation Pouilly Fumé,
à la croisée des hameaux de la commune de
Tracy-sur-Loire (Boisgibault, Maltaverne et
Boisfleury) , à seulement 2 km de la Loire.

DOMAINE :

LIEU-DIT LES RAMONATES - 58150 TRACY-SUR-LOIRE
Nolwenn et Matthieu MAUDRY - (+33) 6.69.44.86.81
manovignerons@gmail.com

VIGNES : Culture douce, respect des flux de sève (Taille
Guyot Poussard), environnement arboré, travail
superficiel des sols, régulation mécanique de
l’enherbement

ÉLEVAGE : Cuves acier inox sur lies fines pendant 12 mois

VINIFICATION : Processus naturel de vinification avec un minimum
d’intervention. Levures indigènes, fermentation
malolactique

CÉPAGE : 100% SAUVIGNON BLANC

TERROIRS : 100% SILEX ET SABLES À SILEX

L’étincelle du silex


