
DEGRÉ ALCOOLIQUE : 
GLUCOSE-FRUCTOSE : 
ACIDITÉ TOTALE :

DATE DE RÉCOLTE : 17/09/2023
SO2 TOTAL : 

13 % vol
0.2 g/L

2.72 g/L
62 mg/L

VOLUME : 6 600 BOUTEILLES

“D’une richesse surprenante – presque façon Viognier ! À l’aveugle, j’aurais hésité à
l’identifier comme un Sauvignon. Pêche et crème. Des courbes généreuses, une douceur
de pêche pulpeuse, relevée d’un soupçon de pamplemousse rose et d’huiles d’agrumes.
Une touche d’épices rappelant la mie de pain grillée et l’amande. Du confort et de la
matière. Inhabituel, mais sa richesse reste d’une grâce remarquable.”

CUVÉE EDEN
AOC POUILLY FUMÉ

MILLÉSIME 2023

Date de création : 2020
Production totale : 40 000 bouteilles
Superficie : 8.55 ha
Âge moyen des vignes : 40 ans
Rendement : 50hL/ha
Situation : Nord de l’appellation Pouilly Fumé,
à la croisée des hameaux de la commune de
Tracy-sur-Loire (Boisgibault, Maltaverne et
Boisfleury) , à seulement 2 km de la Loire.

DOMAINE :

LIEU-DIT LES RAMONATES - 58150 TRACY-SUR-LOIRE
Nolwenn et Matthieu MAUDRY - (+33) 6.69.44.86.81
manovignerons@gmail.com

VIGNES : Culture douce, respect des flux de sève (Taille
Guyot Poussard), environnement arboré, travail
superficiel des sols, régulation mécanique de
l’enherbement

ÉLEVAGE : Cuves acier inox sur lies fines pendant 12 mois

VINIFICATION : Processus naturel de vinification avec un minimum
d’intervention. Levures indigènes, fermentation
malolactique

CÉPAGE : 100% SAUVIGNON BLANC

TERROIRS : 100% ARGILES ET MARNES DU KIMMERIDGIEN
PARCELLE “CHAMPS BILLARD”

L’élégance des marnes


